
	 日本の味わいを楽しむ
|	SAISONALES MENÜ –
	 EINE HOMMAGE AN DIE
	 JAPANISCHE TRADITION

ZWEI LIEBEVOLL KOMPONIERTE MENÜVORSCHLÄGE
LADEN ZU EINER EINZIGARTIGEN REISE
DURCH DIE AROMEN JAPANS EIN.

ALLE PREISE IN CHF INKL. 8.1 % MWST
VEGETARISCHE GERICHTE  

HERKUNFT UNSERER FLEISCH- UND FISCHPRODUKTE
RINDFLEISCH: JAPAN, SCHWEIZ
GEFLÜGEL: SCHWEIZ
SCHWEINEFLEISCH: SCHWEIZ
IBERICO-SCHWEIN: SPANIEN
ENTE: FRANKREICH
FISCH: JAPAN, SPANIEN, DÄNEMARK, GRIECHEN-
LAND, SCHWEIZ
KRUSTENTIERE: ITALIEN, KANADA, NORWEGEN
SCHALENTIERE: JAPAN, FRANKREICH
DIE HERKUNFT UNSERER SEEIGEL UND AALE
VARIIERT. UNSER SERVICETEAM INFORMIERT
SIE HIERZU GERNE PERSÖNLICH

FÜR AUSKÜNFTE ZU ALLERGENEN ODER
UNVERTRÄGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH
BITTE VERTRAUENSVOLL AN UNSER TEAM



古都の味暦

Japans Aromen
der Saison

	 焼きおこげ寿司
|	GEBRATENER SUSHI-REIS
NEGITORO
BLUEFIN-THUNFISCH-TATAR MIT
FRÜHLINGSZWIEBEL AUF KNUSPRIGEM REIS

	 牡蠣四景 — 
	 四つの趣で味わう、海の恵み
|	AUSTERN – GILLARDEAU N°2
	 EIN KULINARISCHES QUARTETT

FRISCHE AUSTER MIT YUZU-PONZU,
MOMIJI OROSHI (2 STÜCK)
KLASSISCHE KOMBINATION AUS ZITRUS-
SOJASAUCE UND SCHARFEM, GERIEBENEM DAIKON

FRISCHE AUSTER MIT ROTEM YUZU-PFEFFER
UND ROTWEINESSIG (2 STÜCK)	
ERFRISCHENDE VERBINDUNG AUS MEERESBRISE, 
WÜRZIGER ZITRUSNOTE UND FEINER SÄURE

	 本日のお造り 
|	SASHIMI DES TAGES
CHEF’S SASHIMI-AUSWAHL — FÜNF SORTEN
MAGERER & FETTER BLUEFIN-THUNFISCH, KINGFISH,
GAMBERO VIOLA UND FANG DES TAGES

	 逸品料理
|	SAISONALE SPEZIALITÄTEN
FRITTIERTE AUBERGINE IN
SÜSS-SAURER DASHI-SAUCE 
WARM SERVIERT IN EINER AUSGEWOGENEN
SAUCE MIT FEINER SÜSSE UND SÄURE, 
VEREDELT MIT DASHI

KROKETTEN AUS KREBSFLEISCH UND TARO
KNUSPRIG AUSSEN, CREMIG UND SÜSS
IM INNEREN

	 釜炊き御飯
|	REIS AUS DEM GUSSEISENTOPF
WAGYU SHIGURENI REIS	
LANGSAM GESCHMORTES WAGYU IN SÜSSER
SOJASAUCE MIT FRISCHEM INGWER

料理長より、今宵の特別

Chef’s Kreation
des Abends

	 焼きおこげ寿司
|	GEBRATENER SUSHI-REIS
AUBERGINE MISO 
GEGRILLTE AUBERGINE MIT HERZHAFTER MISO-SAUCE

	 本日のお造り 
|	SASHIMI DES TAGES
THUNFISCH- & JAKOBSMUSCHEL-TEPPAI 
SASHIMI IM KYOTO-STIL, ANGEMACHT
MIT MISO-VINAIGRETTE UND WÜRZIGER SENFSAUCE

	 旬の彩り— 季節の一皿
|	TRADITIONELLE KREATION
KLASSISCH GEGRILLTER SESAM-TOFU 
SÜSSLICH UND ZART ANGERÖSTET, 
AUS REINEM SESAM HERGESTELLT

	 逸品料理
|	SAISONALE SPEZIALITÄTEN
TEMPURA-VARIATION
AUS SAISONALEM GEMÜSE UND MEERESFRÜCHTEN
	
GEGRILLTES KAGOSHIMA WAGYU
MIT SAISONALEM GEMÜSE
ZARTE WAGYU-RÖLLCHEN MIT FEINER WASABI-SAUCE

	 釜炊き御飯
|	REIS AUS DEM GUSSEISENTOPF
AUSTERN-TEMPURA MIT REIS
SAFTIGE AUSTERN, SANFT GEGART,
IN UMAMI-REICHEM REIS SERVIERT

EINGELEGTES GEMÜSE 
SAISONALE AUSWAHL AN LEICHT
FERMENTIERTEM GEMÜSE

MENÜ FÜR 2 – 230 (115 PRO PERSON) MENÜ FÜR 2 – 260 (130 PRO PERSON)


